
FINDE DE ARROZADA
RICE WEEKEND

AL CENTRO DE LA MESA
TO SHARE

Burrata aliñada y tomates ecológicos asados
Burrata with roasted organic tomatoes

Croquetas cremosas de jamón
Creamy ham croquetas 

Coquinas con salsa agripicante
Cockles in a sweet and sour sauce

PRINCIPAL
MAIN COURSE

Arroz (Sugerencia del chef)
Chef´s recommendation rice

POSTRE (A COMPARTIR)
DESSERT (TO SHARE)

Brownie con helado de vainilla
Chocolate brownie and vanilla ice cream

37€ p.p. 
(32€ socios / members)

*Mínimo 2 personas / Minimum 2 people 

*Sábados y domingos al mediodía
*Saturdays and Sundays at noon



FINDE DE ARROZADA
REIS-WOCHENENDE

AL CENTRO DE LA MESA
VORSPEISEN

Burrata aliñada y tomates ecológicos asados
Burrata mit marinierten Bio-Tomaten

Croquetas cremosas de jamón
Cremige Schinken-Kroketten

Coquinas con salsa agripicante
Venusmuscheln mit süß-saurer Soße

PRINCIPAL
HAUPTSPEISE

Arroz (Sugerencia del chef)
Reis (Vorschlag des Küchenchefs)

POSTRE (A COMPARTIR)
DESSERT (ZUM TEILEN)

Brownie con helado de vainilla
Schokoladen-Brownie mit Vanilleeis

37€ p.p. 
(32€ socios / mitglieder)

*Mínimo 2 personas / Mindestens 2 Personen

*Sábados y domingos al mediodía
*Samstags und sonntags zur Mittagszeit


